
RILLETTES	DE	JAMBON	

	

Ingrédients	:	4	tranches	de	jambon	blanc(	150	à	200g)	.	

80	à	100	g	de	fromage	frais	(	st	Moret).	

1	gousse	d’ail	(petite).	

20	brins	de	ciboulette	environ.	

1	échalote.	

1cuiller	à	café	rase	de	paprika.	

4	,5	tomates	confites.	

1	pincée	de	poivre	

	

1	Mixez	oignon	et	ail.	Ajouter	le	jambon	et	mixer	de	nouveau.	

2	Hachez	les	tomates	pas	trop	fines	et	ciselez	la	ciboulette.	

3Mélangez	jambon	oignon,	ail	avec	le	fromage	frais.	Ajoutez	les	tomates	et	la	ciboulette.	

4	Ajoutez	enfin	paprika	et	poivre	et	mélangez	de	nouveau	

5	Versez	la	préparation	dans	un	bocal	en	verre	puis	placez	le	au	frais	30	min.	Servez.	


